
  Vini in bottiglia  

La Nostra Carta dei vini è il frutto dei nostri viaggi e delle nostre passioni. Ci sono vini che conosciamo, ci hanno 

accompagnato nei momenti belli, nei momenti da ricordare. 

I vini del territorio non li abbiamo scritti perché preferiamo raccontarveli. 

Selezioniamo tante cantine che meritano di essere narrate, alternandole non facciamo torto a nessuno. 

Chiedeteci e sarà nostra cura raccontarvele. 

Lo staff del Ristoro degli Angeli 

 

Bollicine 

Alta Langa extra brut DOCG, Ettore Germano - 2020 - 12,5°, Piemonte 38 

Eleganza, invito a scoprire la ricchezza di un territorio e la maestria di chi lo coltiva. 

Aromi di crosta di pane e frutta secca; spuma fine che pulisce il palato, persistente. 

Franciacorta Pas dosè DOCG, Arcari + Danesi - 2020 – 12°, Lombardia Biodinamico 34 

Filo di perle, luce dell’alba; per chi cerca il Nuovo che non teme l’Antico ma lo contiene. 

Profumi fruttati e note floreali; fine, delicato ma persistente. 

Afiore Rosato brut MC Mon Carul, Soc. agr. Calatroni - 2023 – 12,5°, Lombardia Biologico

 30 

Le radici sono importanti, ricorda chi eri, viaggia nel tempo. 

Sapidità fresca e intensa, bilanciato. Dotato di mineralità e corpo conclude con un finale ammandorlato. 

Bianchi 

Timorasso DOP, Caespes - 2022 - 13°, Piemonte 24 

Un grande bianco nelle terre dei giganti rossi; se volete cercare Diomede tra gli Achei. 

Minerale con sentori agrumati e fiori bianchi. Colpisce per la sua freschezza, sapido e persistente 

Sauvignon Blanc DOC, Tiare - 2023 - 12,5°, Friuli-Venezia-Giulia 26 

Fiero e selvaggio, domina ovunque cresce; soltanto se avete carisma. 

Intenso e caratteristico, ricorda il sambuco, la ginestra, pompelmo rosa e mango. Fresco, di ottima struttura. 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Poggio Casalta, Libenzi - 2017 - 13,5°, Marche 28 

Dona “sanitade et bellico vigor”. Da bere quando si è battaglieri. 

Intenso, frutto maturo a polpa gialla, fresco e sapido con una buona persistenza; di tradizione. 

Greco di Tufo DOCG Vigna Cicogna, Benito Ferrara - 2023 - 13,5°, Campania 30 

Greco di nome e la Campania come casa; perfetta sintesi tra saggezza e bellezza. 

Sentori floreali, tiglio ginestra e camomilla, fruttato ampio; strutturato, minerale e persistente. 

Tre – Pinot Grigio, IGP, Sosol - 2023 - 13,5°, Friuli-Venezia-Giulia Biodinamico 30 

Dalla terra dalle molte anime il vino dalle molte espressioni. Uno, nessuno e centomila. 

Ramato con profumi di albicocca e ciligia, dal finale secco e tannico. 

Salina Bianco IGP, Inzolia e Catarratto, Colosi - 2023 - 13°, Sicilia 28 

La poesia non è di chi scrive, è di chi se ne serve. Bevete e sognate l’isola. 

Sensazioni di frutta matura e floreali; fresco ma con una buona sapidità che tende al succoso 

Tuvaoes, Vermentino di Sardegna DOC, Cherchi - 2022 - 14°, Sardegna 30 

Le grandi storie partono da luoghi lontani; volete conoscere l’anima di un vignaiolo sardo? 

Fiori di campo e foglia di pomodoro, ha nerbo e freschezza ma è anche caldo e morbido. 



 

Rosati 

Barbagianni IGT, San Donatino, Sangiovese - 2023 - 12,5°, Toscana Biodinamico 30 

Nel mondo dei sogni il barbagianni rappresenta la protezione spirituale. Se avete bisogno di riparo. 

Fiori e frutta fresca al naso, netta nota agrumata al palato. Sorso magnetico. 

Cerasuolo d’Abruzzo DOC, Torre dei Beati - 2023 - 14°, Abruzzo Biologico 26 

È un vitigno potente, ma crescendo trova la sua parte garbata; soltanto se avete reso gentili le vostre origini. 

Intenso ed elegante con profumi di spezie, note agrumate, minerali e fiori di montagna, rotondo. 

Rossi 

Dolcetto, Dogliani superiore DOCG, San Bernardo, Anna Maria Abbona – 2019 - 14,5°, Piemonte 32 

Origini semplici per un vitigno che è entrato tra i grandi; come Parsifal siede alla tavola rotonda. 

Fine e complesso, profumi di viole, ciliegie, spezie dolci ed eucalipto, dai tannini sottili e dal lungo finale. 

Lagrein DOC, Muri Gries – 2023 – 13,5°, Alto Adige 32 

Storia e carattere per un vino con i piedi ben piantati a terra ma pronto a volare; Grifone. 

Complesso, ricco di aromi di frutti di bosco, con note di tabacco, liquirizia, eucalipto; morbido. 

Valpolicella Ripasso classico superiore DOC, Az. Agr. Cottini – 2020 – 14,5°, Veneto 28 

Il fratello cadetto, vino dei dogi veneziani che naviga sulla terra. Se non volete responsabilità. 

Dai profumi freschi, è corposo e leggermente sapido con un finale speziato. 

Rossese di Dolceacqua superiore DOC, Maixei – 2022 – 13,5°, Liguria 26 

I dogi genovesi lo davano ai marinai per rifocillarsi, consigliato agli esploratori. 

Morbido, sapido e vellutato, al palato note aromatiche e di liquirizia. 

Rosso di Montalcino DOC, Palazzo – 2022 – 14,5°, Toscana 30 

Nato in uno degli Olimpi del vino, il suo legame umano lo rende semidivino.  

Vermiglio, profumi di sottobosco, ampio al palato. 

Rosso di Montefalco Arquata DOC, Adanti – 2020 – 14,5°, Umbria 27 

Federico II chiamò questo luogo Montefalco per i numerosi rapaci. Bevete sagrantino e sangiovese con desiderio. 

Toni balsamici e note fruttate, dalle ciliegie al ribes, passando per mora e prugna. La sapidità vivacizza l’assaggio. 

Testarossa, Montepulciano d’Abruzzo riserva DOC, Pasetti – 2021 – 14,5°, Abruzzo 36 

E’ dedicato alle donne dai capelli rossi, per noi è come leggere Jane Austin: coniuga tradizione ed emancipazione. 

Sentori di frutta matura, viola appassita, sottobosco e odori terziari; caldo, robusto dai tannini eleganti, persistente. 

Chianti Classico Poggio ai Mori DOCG, San Donatino – 2021 – 14°, Toscana Biodinamico 35 

La storia del simbolo del gallo nero la conosciamo; bevete pensando al domani. 

Rubino, note di ciliegia e violetta, sentori speziati. Al palato è secco, equilibrato, persistente 

Primitivo del Salento IGP, Cottabo, Vigne Monache – 2023 – 14°, Puglia 24 

Come gli esploratori che affrontano il loro destino, è curioso, creativo... ha passione. Cristoforo Colombo. 

Note di prugna, mirtillo e amarene, ben strutturato ed equilibrato con tannini morbidi. 

Etna Rosso DOC, Benanti – 2022 – 13,5°, Sicilia 32 

Efesto forgiava metallo sotto il vulcano, oggi tempra e crea un vino con il nome del vulcano e il colore della lava. 

Etereo, sentori di frutta matura; minerale, sapido e persistente. 

  Birre  

Maso Alto, Stranger Pils del Trentino, bio,0,33 cl, 4,8° 6 

Maso Alto, Pale Ale del Trentino, bio,0,33 cl, 5,5° 6 

Birra analcolica 0,33l 5 

  Bevande analcoliche  

Coca Cola 0,33l / Coca Cola Zero 0,33l / Gazzosa Lurisia 0,275l 3,5 



Acqua microfiltrata liscia, mossa o leggermente mossa 0,75l 2,5 


